nutella

PRZEPIS

Ciasteczka owsiane z kremem Nutella®

( tatwe ) ( 10Porcje> ( 1T h 0 min )

Skiadniki na 8-10
porcji

150 g cukru

230 g masta o temperaturze pokojowej

2 jajka
400 g maki
80 g ptatkéw owsianych
tyzeczka proszku do pieczenia
szczypta soli

150 g kremu Nutella® (15 g na porcje)

Aby przygotowac ten pyszny
przepis, wystarczy 15 g kremu
Nutella® na 1 porcje!

WYKONANIE

Masto wymieszaj razem z jajkami, solg i cukrem. Do masy dodaj make, tyzeczke proszku do pieczenia oraz ptatki
owsiane. Zagnie¢ ciasto, owin je folig spozywczg i odtéz do lodéwki na co najmniej p6t godziny.

Piekarnik nagrzej do temperatury 170°C. Blaszke wyt6z papierem do pieczenia. Ciasto wyjmij z lodéwki i rekoma
lub dwoma tyzkami formuj z niego okragte ciastka. Pamietaj o zachowaniu odstepéw miedzy ciastkami, ktére
podczas pieczenia urosng. Piecz okoto 20 minut.

Wyjmij ciastka z piekarnika i po ostudzeniu udekoruj kazde 15 g kremu Nutella® -

/




Pus¢ wodze wyobrazni.

Historia ciastek siega starozytnosci. Pierwsza wzmianka o nich pochodzi z roku 31 p.n.e. — starozytni Rzymianie mieli zabrac je
ze sobg, wyruszajgc na podboj nowych ziem. Nasz dzisiejszy przepis na ciasteczka owsiane z Nutelld® zainspiruje wyobraznie

Twoich dzieci i zacheci do pysznej przygody.
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