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PRZEPIS

Dwukolorowe ciasteczka z kremem NuteIIa®

( Srednie ) ( 12Porcje> ( 1h 10 min )

Skiadniki na 12
porciji

hutelld

Na biate ciasto

100 g masta

75 g cukru pudru
2 z6ttka
40 g mielonych migdatéw
190 g maki

szczypta soli

Na ciasto kakaowe

55 g masta
38 g cukru pudru
1 26ttko
15 g mielonych migdatéw
70 g maki
5 g kakao w proszku

szczypta soli

Do dekoracji

biatko
120 g kremu Nutella® (10 g/porcje)

Aby przygotowac ten pyszny
przepis, wystarczy 15 g kremu
Nutella® na 1 porcje!
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WYKONANIE

Na biate ciasto: masto krétko zmiksuj z

1 cukrem i szczypta soli. Dodaj z6ttka,
nastepnie make i migdaty. Zagnie¢
ciasto, uformuj kule i odt6z do lodoéwki na
30 minut. Ciasto kakaowe przygotuj w ten
sam sposéb z podanych sktadnikow.

Na posypanej maka stolnicy rozwatkuj
2 pierwsze ciasto na prostokat grubosci
jednego centymetra. Powierzchnie ciasta
posmaruj rozmaconym biatkiem. To
samo powtorz z ciastem kakaowym.
Pokroj ciasto na prostokaty i utéz na
blaszkach wytozonych papierem do
pieczenia. Piecz okoto 20 minut w
piekarniku nagrzanym do 180°C.
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Ciastka wyjmij z piekarnika i odstaw do
ostygniecia. Przektadaj po dwa biate
ciasteczka jednym czekoladowym
(warstwa $rodkowa). Catos¢ “sklejaj”
cienkg warstwag kremu Nutella®.

Ksztatty, kolory, smaki .... na Twoim stole.

Wszyscy kochamy ciasteczka, prawda? Kazdy ma swoje ulubione i zawsze znajdzie sie odpowiednie na kazda okazje. A jakie
beda idealne, by sprawi¢ przyjemnos¢ wszystkim? Dwukolorowe ciasteczka z kremem-Nutelld®.




