PRZEPIS

Tarta z kremem Nutella® i jagodami

( tatwe ) ( 6 Porcje )

nutella

1 h 30 min

Sktadniki na 6 porcji

250 g maki
100 g obranych ze skorki orzechéw laskowych
120 g masta
150 g cukru pudru
50 g cukru krysztatu
1 cate jajko
1 26ttko

skorka starta z 1 cytryny

4 g proszku do pieczenia
200 g jagod

szczypta soli

Do dekoracji

90 g kremu Nutella® (15 g/porcje)

Aby przygotowacé ten pyszny
przepis, wystarczy 15 g kremu
Nutella® na 1 porcje!




WYKONANIE

Krétko upraz orzechy w piekarniku i
rozdrobnij w malakserze. Make wyt6z na
stolnice, formujac kopczyk. Na srodku
zrob zagtebienie, do ktérego przetoz
pokrojone na kawatki miekkie masto,
cukier, cate jajko, z6ttko, startg skorke z
cytryny, proszek do pieczenia i szczypte
soli. Szybko zagnie¢ ciasto, po czym
dodaj mielone orzechy i wyréb catos$é, az
nabierze jednolitej konsystencji.

W rondelku o grubym dnie podgrzewaj na
matym ogniu jagody z tyzka cukru, az do
odparowania wiekszosci soku.




4 nutella

Rozt6z warstwe owocow na ciescie. Z
pozostatego ciasta wytnij paseczki, z
ktérych na wierzchu tarty utéz kratke.

Piecz okoto 40 minut w temperaturze
180°C. Wyjmij z piekarnika i przed
podaniem pozostaw do ostygniecia.
Pokrdj na kawatki i kazdy serwuj z porcja
kremu Nutella®.

Porcja entuzjazmu dla kazdego.

Kiedy upieczesz te tarte z kremem Nutella® i jagodami, przekonasz sieg, ze entuzjazm, jaki wywotuje Nutella® w potaczeniu ze
$wiezym smakiem jagdd to prawdziwie nowa jako$¢ na Twoim stole.




