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PRZEPIS

Swiateczna strucla z kremem Nutella®

( Trudne ) ( 4 h 55 min )

Skiadniki na 10
porciji

7 g $wiezych drozdzy
110 ml mleka

220 g maki

20 g cukru
110 ml soku jabtkowego
50 g rodzynek
50 g kandyzowanej skérki z pomaranczy i cytryny
25 g orzechow laskowych
15 g kremu Nutella®
cukier puder do dekoracji
% tyzeczki (3 g) soli
skorka z potowy cytryny

100 g miekkiego masta

Aby przygotowac ten pyszny
przepis, wystarczy 15 g kremu
Nutella® na 1 porcje!




WYKONANIE

1]

W niewielkim rondelku podgrzej sok
jabtkowy.

Gdy zawrze, zdejmij rondel z ognia i
namocz w soku rodzynki.

W duzej misce rozpusé drozdze w mleku,
a nastepnie potgcz z maka, cukrem, solg i
skorka z cytryny. Mieszaj tyzka, az
uformujesz ciasto.

Przenies ciasto na stolnice i ugniataj
przez okoto 10 minut, az stanie sie
jednolite i elastyczne.

Stopniowo dodawaj masto i zagniataj
przez kolejne 5 minut.

Odsacz rodzynki i wymieszaj je z
orzechami laskowymi i kandyzowana
skorka z pomaranczy i cytryn.

Dodaj mieszanke owocowag do ciasta i
zagniataj, az owoce beda rGwnomiernie
rozprowadzone po catym ciescie.

W16z ciasto do miski, przykryj folig
plastikowg i pozostaw do wyrosniecia na
okoto 2 godziny. Gdy ciasto podwoi
swojg objetos¢, przenies miske do
lodowki i pozostaw na 1 godzine.




nutella

Nagrzej piekarnik do 200°C i umiesc¢
blache do pieczenia na srodkowej potce.

Rozwatkuj ciasto na kwadrat o
wymiarach ok. 20 cm x 20 cm i zt6z je na
pot. Utdz ciasto na blasze do pieczenia
wytozonej pergaminem.

Zmniejsz temperature w piekarniku do
180°C i piecz przez okoto 40 minut. Jezeli
wierzch ciasta zbyt szybko sie zrumieni,
przykryj je folig aluminiowa.

Po upieczeniu oddziel spalone rodzynki z
ciasta czubkiem noza i poczekaj, az
strucla catkowicie wystygnie.

Przekroéj ciasto wzdtuz na pot. Spéd
posmaruj kremem Nutella®. Przykryj
druga warstwa ciasta.

Posmaruj strucle stopionym mastem i
oprész cukrem pudrem.




