nutella

PRZEPIS

Chlebki bananowe z kremem Nutella®

G ) Coion)

Skiadniki na 10
porciji

150 g kremu Nutella®

80 g miekkiego masta

80 g brgzowego cukru

110 g maki
35 g skrobi kukurydzianej
2 tyzeczki (7 g) proszku do pieczenia
szczypta soli
2 dojrzate banany

2 jajka

Aby przygotowac ten pyszny
przepis, wystarczy 15 g kremu
Nutella® na 1 porcje!




WYKONANIE

Nagrzej piekarnik do 170°C i umiesé
blache do pieczenia na srodkowej potce.

Posmaruj mastem i oprész maka 10
matych, prostokatnych foremek
silikonowych (8 x 4 cm).

W misce utrzyj masto z brgzowym
cukrem, az stanie sie blade i puszyste.

Przesiej make ze skrobig kukurydziana,
proszkiem do pieczenia i solg przez sito
na papier do pieczenia.

W trzeciej misce widelcem rozgnie¢
banany.

Wymieszaj mase bananowa z jajkami, a
nastepnie przelej do miski z utartym
mastem.

Nastepnie delikatnie wmieszaj sktadniki
suche do sktadnikéw mokrych.

Przenies ciasto do uprzednio
przygotowanych foremek i piecz przez
okoto 20 minut (lub dopdki wbita w
srodek ciasta drewniana wykataczka po
wyjeciu nie bedzie czysta).

Wyjmij chlebki z piekarnika i poczekaj, az
wystygng. Wyjmij je z foremek.
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Jezeli chlebki nie sg rowne po bokach,
wyréwnaj powierzchnie, odcinajgc nozem
cienki plaster.

Przekrdj chlebki na pét wzdtuz i posmaruj
15 g kremu Nutella®.

Udekoruj cukrem pudrem i odrobing
kremu Nutella®.




