PRZEPIS

nutella

Mini Pavlova z kremem Nutella®

Coen ) (e

h 20 min )

Sktadniki na 8 porcji

120 g kremu Nutella®
100 g biatek jajka (3 biatka)
100 g cukru
60 g cukru pudru
100 g Smietany

80 g owocow lesnych

— Aby przygotowac ten pyszny
przepis, wystarczy 15 g kremu

Nutella® na 1 porcje!




WYKONANIE

Wiacz termoobieg w piekarniku i ustaw
temperature na 90°C.

W misce ubij na sztywno biatka. W trakcie
ubijania pomatu dodawaj cukier, by
unikng¢ opadania piany.

Gdy piana bedzie sztywna, dodaj cukier
puder.

Wyt6z blache do pieczenia pergaminem,
a nastepnie otéwkiem narysuj na nim 8
identycznych okregdéw o srednicy 8 cm,
pozostawiajgc miedzy nimi niewielkie
odstepy.

Nastepnie tyzkg wypetnij okregi ubitg
piang. Srodek kazdej bezy powinien byé
lekko wklesty.

Susz bezy 2 godziny na dolnej pétce
piekarnika.

Po tym czasie wytgcz piekarnik, ale bezy
wyjmij dopiero, gdy wystygna.
Wskazéwka: Ten krok mozna wykonaé
dziehA wczesniej.

Umyj owoce lesne, Smietane ubij.
Rozprowadz jg na pierwszej bezie, dodaj
15 g kremu Nutella® i kilka owocow

lesnych. Powtdrz dla wszystkich
torcikow.




