nutella

PRZEPIS

Puszyste ciasteczka oproszone Sniegiem z
kremem Nutella®

Coawe) o)

Sktadniki na 4 porcji

80 g cukru
80 g maki
1 jajko
45 g wody

45 g oleju stonecznikowego

5 g proszku do pieczenia
96 g kremu Nutella®

cukier puder

Aby przygotowacé ten pyszny
przepis, wystarczy 15 g kremu
Nutella® na 1 porcje!




WYKONANIE

3

Ustaw piekarnik na 180 stopni.

W misce zmiksuj 1 jajko z cukrem.

Dodaj olej stonecznikowy i wymieszaj
razem.

Dodaj przesiang make wraz z proszkiem
do pieczenia i wymieszaj.




Wypetnij blaszke ciastem do potowy
kazdej z foremek.

Piecz w piekarniku przez 15 minut.

Napetnij rekaw cukierniczy kremem
Nutella®.

Przekroj kazde z ciastek wzdtuz i podziel
na dwie czesci.

Posmaruj jedng czes¢ kremem Nutella®,
a nastepnie przykryj druga czescia
ciastka.

Udekoruj wszystkie ciastka cukrem
pudrem, uzywajac do tego $wigtecznych
szablonéw Nutella®.




