nutella

PRZEPIS

Sernik "z wiaderka" z kremem Nutella®

Skiadniki na 16
porciji

Masa serowa:

1 kg twarogu potttustego dwukrotnie zmielonego, twarogu z
wiaderka

150 g cukru pudru
100 g masta
7 duzych jajek
2 tyzki skrobi ziemniaczanej ok. 30g

2 tyzki maki pszennej ok 30g

Dodatkowo:

240 g kremu Nutella® do dekoracji sernika (15gna 1
porcje)

Aby przygotowac ten pyszny
przepis, wystarczy 15 g kremu
Nutella® na 1 porcje!




SERNIK "Z WIADERKA" - WYKONANIE

Dno tortownicy o $rednicy 26 cm wytozy¢ papierem do pieczenia, a hastepnie zacisng¢ obrecz. Oddzieli¢ zo6ttka od
biatek. W miseczce wymieszac¢ skrobie ziemniaczang z maka pszenng. W mikserze utrze¢ miekkie masto z cukrem
na jasna, puszystg mase. Dalej miksujac na najwyzszych obrotach, dodawaé stopniowo po jednym zéttku.
Zmniejszy¢ obroty miksera na srednie i dodawac¢ stopniowo ser, a nastepnie wymieszang make.-

W osobnej misie ubié¢ biatka na sztywno. Wymieszac¢ delikatnie szpatutkg biatka z masg serowg. Mase serowg
wytozy¢ do tortownicy i wyréwnac. Piec w nagrzanym piekarniku ok. 60 minut w temperaturze 170°C. Wytaczyc¢
piekarnik i studzi¢ sernik przy lekko uchylonych drzwiczkach piekarnika. Pozostawi¢ do catkowitego ostygniecia.

Zimny sernik wstawi¢ na pare godzin do lodéwki.

Schtodzony sernik "z wiaderka" posmarowac¢ kremem Nutella®.
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