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PRZEPIS

Sernik z mascarpone, owocami i kremem Nutella®

Sktadniki na spod:

120 g krakerséw

80 g migdatow w skorce

50 g roztopionego masta

Masa serowa:

500 g serka mascarpone
350 g biatej czekolady
150 ml $mietany kremdwki 36%
4 jajka
2 tyzki maki pszennej

Dodatkowo:

180 g kremu Nutella® (15gna1 porcje)

Maliny lub inne owoce sezonowe do dekoracji

Wskazowka:

Wszystkie sktadniki powinny byé w temperaturze pokojowe;.

Aby przygotowac ten pyszny
przepis, wystarczy 15 g kremu
Nutella® na 1 porcje!




nutella

SERNIK Z MASCARPONE - WYKONANIE

Spod:

Migdaty podpiec na suchej patelni do momentu, az zaczng wydawacé przyjemny aromat.-

Ciastka i wystudzone migdaty wrzuci¢ do malaksera i zmiksowa¢ na piasek. Dodac¢ roztopione masto i wymiesza¢
do otrzymania masy o konsystencji mokrego piasku.

Dno tortownicy o srednicy 21 cm wytozyé papierem do pieczenia. Na papier wysypa¢ ciasteczka. Wyréwnag,
doktadnie wklepa¢ w dno formy i boki, -podpiec przez 10 minut w temperaturze okoto 180°C.

Masa serowa:

Kremowke delikatnie podgrzewa¢ na matym ogniu. Jak zrobi sie ciepta zestawi¢ z ognia, wrzuci¢ potamanag
czekolade. Caly czas mieszajac, az czekolada sie rozpusci i potgczy ze $mietang na gtadkg mase.-

W misie miksera umiesci¢ mascarpone, -jajka, magke. Zmiksowac¢ na gtadkg mase- nie miksowacé zbyt dtugo, by
niepotrzebnie nie napowietrza¢ masy serowej. Wla¢ lekko cieptg mase z czekoladg, zmiksowac¢ do potgczenia.
Masa powinna by¢ gtadka.

Mase serowg wylaé na podpieczony spdd. Piec okoto 60 — 75 minut w temperaturze 150°C, az srodek bedzie
Sciety i sprezysty przy dotyku patyczkiem. Studzi¢ w lekko uchylonym piekarniku. Schtodzi¢ w lodéwce przez 12
godzin — dopiero wtedy osigga odpowiednig konsystencje.

Przed podaniem posmarowac wierzch sernika z mascarpone kremem Nutella® (15 g kremu Nutella® na 1 porcje)
-i udekorowaé malinami lub owocami sezonowymi.




