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PRZEPIS

Jabtecznik z potowek jabtek z kremem Nutella® i
Zurawing

nutella

( tatwe ) ( 1Th15min )

Sktadniki na 12
porcji

6 duzych lub 8 mniejszych jabtek (najlepiej odmiany
antonowka)

450 g maki pszennej
200 g zimnego masta
70 g cukru pudru
2 z6ttka
3 tyzki serka homogenizowanego o smaku waniliowym
Szczypta soli
Kandyzowana zurawina

180 g kremu Nutella®

Aby przygotowac ten pyszny
przepis, wystarczy 15 g kremu
Nutella® na 1 porcje!




nutella

JABLECZNIK Z POLOWEK JABLEK - WYKONANIE

Make wymieszac z cukrem pudrem i solg. Do wymieszanych suchych sktadnikéw dodaé masto i posieka¢ nozem
1 na piasek. Dodac zéttka oraz serek homogenizowany i energicznie zagnies¢ jednolite ciasto. Otrzymana kule z

ciasta podzieli¢ na dwie czesci i wtozy¢ na 30 minut do lodowki.

W tym czasie obrac¢ jabtka, pokroi¢ na potdéwki, za pomoca tyzeczki wydrgzy¢ gniazda nasienne, a powstaty otwor

wypetni¢ kandyzowang zurawing.-

Wyja¢ z lodéwki jedng czes¢ ciasta i wylepi¢ nig dno blachy wytozonej papierem do pieczenia (ok. 23 x 33 cm).-

Na ciescie utozy¢ jabtka (wycietymi gniazdami nasiennymi do dotu). Drugg czes$¢ ciasta rozwatkowac (podsypujac
2 maka) na wielko$¢ blaszki i utozy¢ na jabtkach (najtatwiej rozwatkowac na papierze, przetozy¢ ciasto papierem do
géry, a nastepnie zdjg¢ papier). Docisnac¢ delikatnie brzegi.-

Piec okoto 50 minut w 180°C. Gdyby po upieczeniu na formie ciasta zebrat sie sok z jabtek, nalezy go delikatnie

3 wylac, gdy ciasto bedzie jeszcze gorgce. Gdy jabtecznik z potéwek jabtek wystygnie, posypa¢ go cukrem pudrem, a
na kazda porcje przed podaniem wycisng¢ ze szprycy okoto 15 g kremu Nutella® na 1 porcje. Szarlotka najlepsza
jest w dniu pieczenia.




