
PRZEPIS

Jogurtowe pancakes z kremem Nutella® i
owocami

Łatwe 8 Porcje 10 min

Składniki na 8 porcji
1 szklanka mąki uniwersalnej

2 łyżki cukru granulowanego

1 łyżeczka cukru pudru

¼ łyżeczki sody oczyszczonej

¼ łyżeczki soli

½ szklanki mleka

½ szklanki niskotłuszczowego jogurtu

1 jajko, delikatnie ubite

3 łyżki rozpuszczonego masła

1 szklanka świeżych borówek

¼ szklanki kremu Nutella®

Aby przygotować ten pyszny
przepis, wystarczy 15 g kremu

Nutella® na 1 porcję!



WYKONANIE

1 Przygotuj miskę i wymieszaj w niej mąkę, cukier, proszek do pieczenia, sodę oczyszczoną i sól.

2 W oddzielnej misce, wymieszaj mleko, jogurt, jajka, oraz 2 łyżki rozpuszczonego masła. Polej na suche składniki
znajdujące się w przygotowanej wcześniej misce. Wymieszaj dokładnie. Dodaj ½ szklanki borówek.

3 Rozgrzej patelnię na średnim ogniu z odrobiną pozostałego, rozpuszczonego masła.
Rozlej masę na patelnię ( około ¼  szklanki na każdy pancake).
Smaż, aż pojawią się pęcherzyki powietrza (około 2 minuty).
Odwróć na drugą stronę i przysmaż, aż się zarumienią. 
Odłóż na bok i powtórz czynność dla pozostałej ilości masy.

4 Rozsmaruj krem Nutella® równomiernie na pancakes. Podawaj z pozostałymi borówkami.

Podziel się przepisem używając hashtagu:
#przepisnutella

Tak owocowe, że trudno im się oprzeć! Wypróbuj nasz pyszny przepis  na jogurtowe pancakes z kremem Nutella® i owocami!


