4 nutella

PRZEPIS

Nalesniki z NUTELLA® i orzechami laskowymi

( Srednie ) ( 4 Porcje )

Sktadniki na 4
nalesniki / 4 porcje

3jajka
250 g maki
15 g masta

220 ml mleka

Nadzienie
60 g kremu Nutella® (15 g/porcje)

50 g prazonych orzechéw laskowych

Aby przygotowacé ten pyszny
przepis, wystarczy 15 g kremu
Nutella® na 1 porcje!




WYKONANIE

Do przygotowania nalesnikéw potrzebne
beda 2 miski. Do jednek wlej mleko, wsyp
make i dobrze wymieszaj. W drugiej
potacz jajka i stopione masto. Nastepnie
wymieszaj obie masy ze sobg. Odstaw
ciasto na 15 minut w temperaturze
pokojowe;.

Nattus¢ patelnie, uzywajac do tego
nasgczonego olejem recznika
kuchennego. Po rozgrzaniu wylewaj na
patelnie porcje ciasta, formujgc nalesniki
$rednicy ok. 26 cm. Smaz z obu stron na
jasnoztoty kolor.




4 nutella

Kazdy nalesnik posmaruj kremem Nutella
®iztozw tréjkat. Orzechy grubo posiekaj,
nalesniki utéz na talerzach i udekoruj
orzechowa posypka. Podawaj od razu.

Krok w krok, za tym co najlpesze.

Trudno o lepsze potaczenie niz Nutella® i klasyczny francuski nalesnik — gwiazda ponadtysiacletniej tradycji kulinarnej. Dawniej
wierzono, ze jesli smazy sie nalesniki w dzien katolickiego swieta Ofiarowania Panskiego, przypadajacego 2 lutego, zyczenie
wypowiedziane przy przewracaniu ich na drugg strone, spetni sie. Wiec bierz sie do smazenia i podawaj, poki gorace.




