4 nutella

PRZEPIS

Szaszlyki z naleénikéw z NUTELLA®
( Srednie ) ( 4 Porcje )

SKLADNIKI

na ok. 4 porcje / 2 szasztyki na porcje

2 jaja
125 g maki pszennej typu 00

15 g masta

220 ml mleka petnottustego

Do dekoraciji
Swieze owoce

Nutella® (15 g/porcja)

Aby przygotowac ten pyszny
przepis, wystarczy 15 g kremu
Nutella® na 1 porcje!




PRZYGOTOWANIE

Do przygotowania nalesnikéw potrzebne
beda dwie miski. Do jednej wla¢ mleko i
wsypac¢ make, w drugiej wymieszac¢ jaja
ze stopionym mastem. Potaczyé
zawartos¢ obu misek.

Ciasto odstawi¢ na 15 minut w
temperaturze pokojowej. Rozgrzaé
patelnie i nasmarowac jg odrobing
tluszczu, uzywajac nasgczonego olejem
recznika kuchennego. Na patelnie wyla¢
troche ciasta i uformowac nalesnik
Srednicy ok. 26 cm. Usmazyc¢ z obu stron
na jasnoztoty kolor. Kazdy nalesnik
posmarowac porcjg 15g Nutelli®. Zwing¢
w rulonik i pokroi¢ na ok. 3-
centrymetrowe kawatki. Na patyczki do
szasztykow nadziewac na przemian po
kawatku nales$nika i po kawatku owocéw.

Legendarna stodycz.

We Francji crépes, czyli nalesniki, sg symbolem przyjazni i dobrego porozumienia. Ut6z nalesnikowe szasztyki z Nutellag® na
talerzu i podziel sie z innymi stodkg radoscia.

S



