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PRZEPIS

Kruche ciasto owsiane z malinami i kremem
Nutella® na Swieta
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SKLADNIKI

NA 12 PORCJI

160 g maki tortowej
1 szklanka ptatkow owsianych gérskich
1/2 szklanki cukru, np. brgzowego

1 tyzeczka cukru waniliowego

1/4 tyzeczki sody oczyszczonej
1/2 tyzeczki proszku do pieczenia
115 g roztopionego masta
400 g malin, $wiezych lub mrozonych, posypanych maka
ziemniaczang
1-2 tyzki cukru
2-3 tyzki ptatkédw owsianych na wierzch ciasta
szczypta cynamonu

180 g kremu Nutella® (15 g na porcje)

Aby przygotowac ten pyszny
przepis, wystarczy 15 g kremu
Nutella® na 1 porcje!




WYKONANIE

Make wymieszac¢ z ptatkami, cukrem, sodg i proszkiem do pieczenia. Dodac¢ roztopione masto i ugnies¢ palcami
ciasto, az powstanie kruszonka.-

Forme o srednicy 16 cm wytozyé papierem do pieczenia. Wytozy¢é potowe ciasta i lekko docisngé. Wtozyé¢ do
piekarnika rozgrzanego do 180°C i podpiec przez ok. 15 min, nastepnie wytozy¢ maliny i rozsypac¢ na nie pozostate
ciasto. Wierzch posypac¢ ptatkami owsianymi i cukrem. Wtozy¢ do piekarnika i piec przez ok. 35-40 min, do
lekkiego zarumienienia.

Po wystudzeniu kruche ciasto owsiane podawac¢ z dekoracjg z kremu Nutella®.




