4 nutella

PRZEPIS

Kruche, swigteczne ciasto z owocami i kremem
Nutella®

SKLADNIKI

NA 10 PORCJI

500 g maki pszennej
1 jajko
3 z6ttka
200 g cukru

250 g zimnego masta lub margaryny
2 tyzki kwasnej, gestej Smietany lub jogurtu greckiego
czubata tyzeczka proszku do pieczenia

800 g $wiezych lub mrozonych owocéw (np. truskawek,
wisni, czeresni, sliwek lub rabarbaru)

150 g kremu Nutella® do dekoraciji (15 g na porcje)

Aby przygotowac ten pyszny
przepis, wystarczy 15 g kremu
Nutella® na 1 porcje!
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WYKONANIE

Przed przygotowaniem kruchego ciasta nalezy swieze owoce umy¢ i w zaleznosci od rodzaju wypestkowag,
odszyputkowag, pokroié. Owoce mrozone rozmrozié, dobrze odsgczy¢ na sitku, a nastepnie oproszy¢ maka
ziemniaczang.-

Z maki, jajka, zottek, cukru, masta pokrojonego na mate kawatki, Smietany i proszku do pieczenia zagnies¢
jednolite ciasto

Ciasto podzieli¢ na dwie czesci: 1/3i2/3. 1/3 wtozy¢ na 1 godz. do zamrazalnika. 2/3 wyklei¢ na dnie formy o
srednicy 26 cm wytozonej papierem do pieczenia i wstawi¢ na 1 godz. do lodéwki

Na ciescie utozy¢ owoce, a na wierzch zetrze¢ na tarce o duzych oczkach mniejszy kawatek ciasta z zamrazalnika.
Piec ok. 50 min w piekarniku nagrzanym do 180°C, az ciasto sig zarumieni.-

Po ostygnieciu kruche ciasto udekorowac¢ kremem Nutella®




