4 nutella

PRZEPIS

Baletki biszkoptowe z kremem Nutella® na Swieta

G )

SKLADNIKI

NA 24 SZTUKI

3jajka
30 g drobnego cukru do wypiekéw
75 g maki pszennej
360 g kremu Nutella® do przetozenia (15 g na porcje)

Wskazowka:

Wszystkie sktadniki powinny byé w temperaturze pokojowe;.
Make przesia¢, odtozyc.

Aby przygotowac ten pyszny
przepis, wystarczy 15 g kremu
Nutella® na 1 porcje!

WYKONANIE

Biatka oddzieli¢ od zéttek. Biatka umiesci¢ w misie miksera i ubi¢ na sztywna piane. Stopniowo, przez caty czas
1 ubijajac, dodawac cukier, a nastepnie zéttka. Powoli doda¢ przesiang make i bardzo delikatnie wymieszac¢ przy
pomocy szpatutki.

Ciasto przetozy¢ do rekawa cukierniczego z okragta tylkg o szerokosci 1 cm i wyciskaé na blache wytozong
2 papierem do pieczenia nieduze krazki, pozostawiajgc miedzy nimi odstepy.

Piec w temperaturze 180°C przez ok. 10 min, az beda lekko ztote.

Wystudzi¢, posktada¢ razem po dwa. Ciastka baletki zgodnie z przepisem przektadamy kremem Nutelld®.
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