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PRZEPIS

Swiateczne ciasto bananowe z kremem Nutella®

nutella

SKLADNIKI

NA 12 PORCJI

240 g maki
2 jajka (w temperaturze pokojowej)
200 g drobnego cukru (brgzowego lub biatego)
300 g bananéw + opcjonalnie do dekoracji
2 tyzeczki sody oczyszczonej
1/4 tyzeczki soli
130 ml oleju roslinnego
180 g kremu Nutella® (15 g na porcje)

boréwki amerykanskie do dekoracji

Aby przygotowac ten pyszny
przepis, wystarczy 15 g kremu
Nutella® na 1 porcje!




WYKONANIE

Przygotowanie ciasta bananowego wedtug przepisu zaczynamy od nasmarowania mastem formy o wymiarach
24x12 cm.

Ubic¢ jajka z cukrem na puszystg mase. Mniej wiecej potowe banandw rozgniesé widelcem, doda¢ do masy
jajecznej razem z sodg, solg oraz olejem i miksowaé na matych obrotach, az sktadniki sie potgczg. Nastepnie
przesia¢ make do masy i zmiksowac do potgczenia sie sktadnikow. Pozostatg czes¢ banandw pokroi¢ w kostke,
wymieszaé z catoscia i przetozy¢ do formy.

Piec przez péttorej godz. lub diuzej (do ,suchego patyczka”) w temp. 130°C.

Po wystudzeniu ciasta posmarowac jego wszystkie boki kremem Nutella®. Z wierzchu udekorowaé boréwkami i
ewentualnie plastrami banana.




