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Ciemne ciasteczka Ricciarelli z kremem Nutella®
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Sktadniki na 8 porcji

150 g tuskanych migdatéw
200 g cukru pudru
2 tyzki stotowe kakao
2 biatka (ok. 70g)
ekstrakt migdatowy
100 g gorzkiej czekolady
cukier puder do dekoraciji

120 g kremu Nutella® (15 g/porcje)

Aby przygotowac ten pyszny
przepis, wystarczy 15 g kremu
Nutella® na 1 porcje!




WYKONANIE

Migdaty upraz przez kilka minut w
piekarniku nagrzanym do temperatury
100°C, a nastepnie zmiksuj, dodajac 2
tyzki stotowe cukru pudru. Czekolade
rozpusé w kapieli wodnej i odstaw do
ostygniecia. Pozostaty cukier puder
przesiej wraz z kakao do duzej miski. Ubij
piane z biatek, dodajac kilka kropel
ekstraktu migdatowego. Potgcz z
pozostatymi dwiema mieszaninami.
Przykryj folig spozywczg i odstaw na noc
do lodéwki.

Piekarnik nagrzej do temperatury 160°C.
Wyjmij ciasto z lodowki i pozostaw w
temperaturze pokojowej przez 15 minut,
a nastepnie przetdz na stolnice,
oprészong cukrem pudrem. Uformuj dtugi
watek i podziel go na 20 matych
kawatkow, z ktérych utocz mate kuleczki.
Przygotuj miseczke z cukrem pudrem i
obtaczaj w nim kuleczki az do beda
réwnomiernie pokryte.
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Kuleczki przet6z na blaszke wytozong
papierem do pieczenia, delikatnie
sptaszcz i wstaw do nagrzanego
piekarnika na okoto 20 minut, az
powierzchnia ciastek lekko popeka.
Wyjmij blaszke z piekarnika i odstaw na
okoto 5 minut, do lekkiego
przestygniecia. Nastepnie ut6z ciasta na
kratce, aby catkowicie wystygty.

Ricciarelli utéz na tacy, oprész cukrem
pudrem i podawaj z 15 g kremu Nutella®
na porcje (2-3 ciasteczka).

Prawdziwie szlachetny smak.

Ricciarelli to tradycyjny przysmak ze Sieny, ktérego pochodzenie wigze sie ze starozytnym Wschodem. Legenda gtosi, ze
ciasteczka te przywidzt ze sobg z wyprawy krzyzowej rycerz Ricciardetto Della Gherardesca, powracajacy do swego zamku w
okolicach Volterry. Pézniej powstato bardzo wiele wariantéw tych pysznych stodyczy, a wsrdd nich takzeciemne ciasteczka

Ricciarelli z kremem Nutella®.




