
PRZEPIS

Mus z kremem Nutella®

Łatwe 4 Porcje 15 min

Składniki na 4 porcje
30 g bitej śmietany

60 g kremu Nutella® (15 g/porcję)

80 pokruszonej bezy

4 małe beziki

owoce leśne

Aby przygotować ten pyszny
przepis, wystarczy 15 g kremu

Nutella® na 1 porcję!

WYKONANIE

1 Przygotować mus, delikatnie mieszając 40 g kremu Nutella® z 30 g bitej śmietany.

2 Na dno pucharków lub szklanek wyłożyć warstwę pokruszonej bezy, na to rozłożyć przygotowaną z dodatkiem
kremu Nutella® masę śmietanową. Wstawić do lodówki na co najmniej 2 godziny. Z pomocą rękawa cukierniczego
na wierzch pucharków wyłożyć pozostałe 20 g kremu Nutella®. Udekorować bezikami i owocami leśnymi.

Smakuj nieśpiesznie.
Mus to deser, zawierający maleńkie pęcherzyki powietrza, które nadają mu puszystą, lekką i niezwykle kremową konsystencję.

Występuje w nieskończonej ilości smaków – w zależności od tego, co dodamy jako składniki. Najlepszy ze wszystkich jest
oczywiście mus z kremem Nutella®.


