
RECEITA

Apple crumble com Nutella®

Fácil 8 Portions 45 min

INGREDIENTES 
PARA 8 PORÇÕES

Para a base

180 g de farinha sem fermento

120 g de manteiga

120 g de açúcar

Para o recheio

1 kg de maçãs

70 g de açúcar

20 g de manteiga

Para acompanhar

120 g de Nutella® (15 g/porção)

Para preparar esta
deliciosa receita, 15 g de
Nutella® por pessoa são
suficientes para apreciar

todo o seu sabor!



INSTRUÇÕES

1 Para a base da apple crumble com
Nutella®: mistura a manteiga com o
açúcar e depois adiciona a farinha.
Deixa repousar. Entretanto, descasca
as maçãs e corta-as em cubos. A
seguir, cozinha-as com o açúcar e a
manteiga.

2 Coloca as maçãs em formas
individuais de tamanho adequado.
Cobre-as com a mistura que
preparaste. Leva as formas ao forno
pré-aquecido a 180 ºC durante 20
minutos.



3 Finalmente, decora as formas
individuais com Nutella®.

Rende-te a esta doce e crocante iguaria!
Partilha a receita com a hashtag

#receitanutella.
Um clássico inglês que recebe um toque italiano. Prepara esta receita de apple crumble com Nutella® e serve-a

aos teus amigos mais próximos.


