nutella

Mini briose de mere cu Nutella®

Cmn) Com) Comn)

Ingrediente

15 gr Nutella per briosa
1 sau 2 mere
200 gr faina
100 gr zahar
100 gr unt

2 0ud
1 pliculet praf de copt
1 pliculet zahar vanilat

150 ml lapte

Preincalziti cuptorul la 180°




Se pune zaharul, zaharul vanilat si untul
topit intr-un bol mare si se amesteca bine

Se adauga faina si praful de copt si se
amesteca din nou

Se adauga cele 2 oua si laptele si se
amesteca bine

Se curdta merele, se taie in bucati mai
mici si se adauga la restul ingredientelor.
Se amesteca.

Se umplu formele pentru briose cu acest
amestec

Se coace 25 de minute la 280°

Se scot briosele din forma.

Cu ajutorul unui cutit, se taie un capac la
briose si se pune o lingurita (15 gr) de
Nutella in fiecare briosa, cu ajutorul unui
pos pentru ornat.




Et voila!




