4 nutella
Mini Tiramisu cu Nutella®

(o) Comp)

Ingrediente

120 gr de Nutella (15 gr pentru fiecare pahar)
12 piscoturi
350 gr branza mascarpone
120 gr zahar

3oua

3 linguri de cafea

Pudra de cacao (pentru decor)




Se aleg gélbenusurile de albusuri

Se adauga zaharul peste galbenusuri si
se bat spuma

Se adauga mascarpone in spuma de
galbenusuri

Se amesteca bine, pana se obtine o
crema cu textura fluida

Se bat spuma albusurile de oua

Se adauga cu grija albusurile batute
spuma peste crema de mascarpone si se
amesteca

Se scufunda rapid, fara sa se inmoaie, un
piscot in cafea si se aseaza pe fundul
primului pahar. Se repeta operatiunea
pentru fiecare pahar in parte .

Se adauga un strat de crema mascarpone

Apoi se adauga un strat de Nutella
(folosind o punga pentru ornat) .

Se adauga inca un strat de crema
mascarpone




nutella

Se lasa la rece cel putin 6 ore

Cand e gata de servit, folositi o
strecuratoare pentru a presara pudra de
cacao pe deasupra




