4 nutella
Gofre de Criciun cu Nutella®

<U$or><9Por’gii> ( 1h1omin )

Ingrediente

15 gr de Nutella per gofra
500 gr faina
300 gr zahar
100 gr unt topit

4 oua

1 priza de sare
500 ml de lapte
1 pliculet praf de copt
1 lingura de pudra matcha

fructe pentru decor (zmeura si afine)




Se pun intr-un bol faina, zaharul, praful de
copt si oudle si se amesteca

Se adauga jumatate din cantitatea de
lapte, se amesteca si apoi se adauga si
restul de lapte, amestecand in continuare

Se adauga untul topit si o priza de sare si
se amesteca

Apoi, se imparte compozitia in doua
boluri.

Se adauga pudra matcha in al doilea bol
Si se amesteca

Se lasa sa se odihneasca pentru 30 de
minute

Se porneste aparatul pentru gofre si se
coc gofrele

Se taie gofrele in jumatati si se aranjeaza
pe farfurie jumatate de gofra cu matcha
si jumatate de gofra alba.




4 nutella

Se foloseste un pos de patiserie ca sa
puneti Nutella (15 gr) ca ghirlande pe
gofrele aranjate in forma de bradut de
Craciun, si apoi se aseaza fructele in

forma decoratiunilor de pe bradul de
Créaciun.

Et Voila!




