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INGREDIENTE

PENTRU 6 PORTII

1 ceasca de iaurt natural
70g zahar
125¢ faina
Tou

1 lingurita de drojdie

50g ulei
1 pastaie de vanilie

Nutella®

USTENSILE

cuptor
un bol pentru amestecat
tel

forme de briose




MOD DE PREPARARE

Incepe prin incélzirea cuptorului la 180°C.

Cat timp cuptorul se incalzeste,
amesteca intr-un bol: oul (nu este
necesar sa-| bati), zaharul si semintele de
la pastaia de vanilie.

Adauga in amestec uleiul. Pentru o
consistenta perfecta, adauga-| treptat, in
timp ce il incorporezi.




nutella

Adauga iaurtul si continuad s& amesteci.

Acum poti adauga faina si drojdia. Pentru
a nu forma cocoloase, adauga féina
treptat, in timp ce o incorporezi.

E aproape gata! Toarna amestecul in
formele de briosa. Lasa 1 cm pana la
margine, briosele vor creste in timpul
coacerii, creand o forma frumoasa,
rotunda deasupra.
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Coace briosele in jur de 20 de minute.

Asteapta sa se raceasca putin briosele.
Apoi, adauga putina Nutella® pe fiecare
briosa (15g per briosd) si decoreaza dupa
bunul plac.

Pofta buna!

Mandru/Mandra de creatia ta? Si noi, la fel!

Distribuie o poza (si reteta) cu hashtagul #nutellarecipe pe canalele de social media. Ne vom bucura sa vedem Internetul putin
mai delicios <3




