nutella

Biscuiti cu amprenta de Nutella®

INGREDIENTE

PENTRU 6-8 PORTII

350 g faina
130 g faina de migdale
120g zahar brun

un praf de sare

3 galbenusuri de ou
200g unt
50g ciocolata neagra rasa
50g ciocolata neagra rasa

15g Nutella® per biscuit




MOD DE PREPARARE

Preincalzeste cuptorul la 190°C si presara
1 faina pe blatul de lucru.

Pune intr-un vas sau pe blatul de lucru

2 pregatit anterior faina, faina de migdale,
sarea, cele 3 galbenusuri de ou si untul
taiat cubulete

Framanta aluatul si adauga ciocolata
3 neagra rasa.




nutella

Fa niste bilute groase de doua degete si
lasa-le la frigider pentru 30 de minute.
Scoate-le din frigider si taie-le in doua.

Pune biscuitii intr-o tava tapetata cu
hartie de copt si apasa-i cu degetul.
Coace biscuitii pentru 10-12 minute.

6 Decoreaza fiecare biscuit cu Nutella®.

Distribuie reteta cu hashtag-ul #nutellarecipe




