RECIPE

Cornulete cu fructe uscate, cu Nutella®

( ) Con)

INGREDIENTE

PENTRU 20 DE PORTII

150 g faina
125 g unt
15 ml apa

1gsare

5 ml otet sau suc de [amaie

Umplutura:

100 g prune sau smochine uscate

Decor:

50-70¢g Nutella®

Pentru a pregati aceasta
reteta delicioasa, e suficient
sa savurati 15 g de Nutella®

de persoana!




MOD DE PREPARARE

Incalzeste cuptorul la 180°C. Amesteca

1 untul cu apa, otetul si sarea, iar la final
adauga faina si amesteca pentru
omogenizare. Aluatul obtinut se pune sa
se odihneasca la frigider pentru 15
minute.

Pudreaza blatul de lucru cu faina si
2 intinde aluatul in foaie subtire, apoi taie-|
in 20 de triunghiuri.




Taie fructele uscate, adduga cate o
bucatica pe fiecare triunghi si ruleaza
aluatul.

Tapeteaza tava cu hartie de copt si asaza
cornuletele in tava. Se coace timp de 15-
20 de minute pana capata culoarea aurie.

Dupa racire, se decoreaza cu Nutella®.




6 ‘ Pofta buna!




