RETETA

Negresa cu Nutella®
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INGREDIENTE

PENTRU 20 DE PORTII

100 g faina
200 g zahar
125 gunt
125 ml lapte

3oua
1gsare
coaja rasa de lamaie
50 g cacao

5 g praf de copt

Decor:

300 g Nutella® (15 g/portie)

Pentru a pregati aceasta
reteta delicioasa sunt
suficiente 15g de Nutella® per
portie.




MOD DE PREPARARE

Incalzeste cuptorul la 180°C. Separa

1 albusul de galbenus. Spumeaza untul cu
zaharul, adauga laptele, galbenusurile,
sarea si coaja rasa de lamaie.

Adauga apoi fdina cernuta impreuna cu
2 cacaua si praful de copt si amesteca lejer
pentru omogenizare.




Pregateste o tava cu dimensiunea de

3 20x30 cm, tapetata cu hartie de copt si
adauga aluatul. Se coace timp de 20-25
de minute.

Dupa racire se portioneaza si se
4 decoreazi cu Nutella® si fructe
proaspete.

Pofta buna!




