nutella

RETETA

Prajitura Ciambella cu Nutella®

Cn )

INGREDIENTE

PENTRU 10 PORTII

200 g unt
200 g zahar

4 oua

200 g faina obisnuita
4 g praf de copt
sare

120 g Nutella® (15 g/portie)

Pentru a pregati aceasta
reteta delicioasa sunt
suficiente 15g de Nutella® per
portie.




MOD DE PREPARARE

Cu ajutorul unui tel, bate untul - pe care |-
1 ai topit in prealabil in cuptorul cu
microunde - impreuna cu zaharul, pana
devine alb si spumos. Apoi adauga la
acest amestec oudle batute putin céate
putin si amesteca-le cu telul. Toarnad un
pic de ou cu un pic de fdina cernuta
impreuna cu praful de copt, alternativ,
pentru a evita formarea cocoloaselor.

Unge cu ulei si tapeteaza cu faina o

2 forma speciald de ciambella (guguluf),
apoi pune in ea aluatul. Da la copt in
cuptorul preincalzit la 180°C timp de 30
de minute. Verifica daca s-a copt cu
ajutorul unei scobitori.




4 nutella

Lasa prajitura sa se raceasca inainte de a
o scoate din forma. Apoi taie prajitura in
doua jumatati si unge cu Nutella®.

Calea e deschisa spre savoare. Impartaseste
reteta cu hashtag-ul #nutellarecipe

Ciambella este una dintre préjturile cele mai recunoscute si este incredibil de delicioasa. Nu te invarti in cerc: du-te direct la
bucatarie si incearca reteta noastra de ciambella cu Nutella®.




