nutella

RETETA

Colomba Semifreddo cu Nutella®

(usor ) (1homn )

INGREDIENTE

PENTRU 4 PORTII

nutellq

100 g Colomba invechit (in principal, zonac de Paste intarit)

75 ml lapte

75 ml smantana proaspata
100 g Ricotta
Tou
60 g Nutella® (15 g/portie)
1 foaie de gelatina
1 lingura de zahar
Pentru decor

Alune de padure intregi

Pentru a pregati aceasta
reteta delicioasa sunt
suficiente 15g de Nutella® per
portie.




MOD DE PREPARARE

Cufunda checul colomba (cozonacul

1 intarit) in lapte pentru a-l inmuia. Pune
foaia de gelatina intr-un bol cu apa
calduta si las-o sa se inmoaie pentru
cateva minute. Freaca galbenusurile de
ou cu zaharul, apoi adauga ricotta si
continua sa amesteci. Scurge checul
colomba si adauga-| la acest amestec.
Adauga gelatina scursa si amesteca
totul.

Separat bate smantana frisca, adaug-o la
2 aluat si amesteca energic de jos in sus.
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Pune acest amestec in boluri individuale
si lasa-le pe toate la congelat 2-3 ore.
Serveste colomba semifreddo in aceste
boluri pe care le poti orna individual cu
cate 15gde Nutella® si apoi cate o aluna
intreaga.

Pastele n-a fost niciodata asa delicios!
Impartaseste reteta cu hashtag-ul #nutellarecipe

Se spune c& checul colomba de Paste provine din ofertele facute cu aceasté ocazie cateva sute de ani in urma. in fond, cum ar
putea cineva sa nu fie de acord cu aceasta delicatesa? Adu si mai multa savoare la masa de Paste cu aceasta reteta de
colomba semifreddo cu Nutella®.




