RETETA

Cupcakes cu Nutella®

Cn ) Camn)

INGREDIENTE

PENTRU 8 PORTII

2 oua

100 g unt topit

100 g zahar
100 g fdina obisnuita
1/2 pachet de praf de copt
120 g Nutella® (15 g/portie)

Pentru a pregati aceasta
reteta delicioasa sunt
suficiente 15g de Nutella® per

portie.




MOD DE PREPARARE

Preincalzeste cuptorul la 180°C. Freaca

1 untul cu zaharul. Sparge ouale intr-un bol
si bate-le cu grija, apoi amesteca-le
progresiv in amestecul pregatit. Adauga
faina si praful de copt.

Pregateste formele de cupcakes cu hartie

2 speciala si umple-le 2/3 cu aluat. Pune-le
in cuptor 10 minute sau pana cand devin
aurii.




4 nutella

Lasa-le sa se raceasca si foloseste o
lingurita ca sa scobesti aproximativ 1 cm
din fiecare cupcake. Pastreaza aceste

bucati si taie-le pe din doua.

Umple un pos cu Nutella®, umple gaurile
din cupcakes si apoi pune-le capacelele
pe care le-ai taiat, sub forma unor aripi de
fluture.

Frumos si irezistibil. Impéartaseste reteta cu
hashtag-ul #nutellarecipe

Unul dintre cele mai populare si mai frumoase deserturi! Cupcakes sunt diferite de briose pentru ca sunt mai bogate, atat ca
decor, cét si ca gust, mai ales reteta noastra speciala de cupcakes cu Nutella®. Mai mult, traditia spune ca aceste cupcakes au
aparut pentru prima oara in secolul XIX, inainte de inventarea brioselor.




