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RETETA

Cupcakes cu glazura si Nutella®

Ciz) Coenn )

INGREDIENTE

PENTRU 12 PORTII

Pentru aluat
150 g unt (la temperatura camerei)
150 g zahar
2oud

200 g faina

2 lingurite praf de copt
150 ml lapte
250 g zahar pudra
125 g branza proaspata

1/2 lingurita esenta de vanilie

Pentru decor

Fructe de padure pentru decor

Nutella® pentru ornat (15 g/portie)

Pentru a pregati aceasta
reteta delicioasa sunt
suficiente 15g de Nutella® per
portie.




MOD DE PREPARARE

Bate 150 g de zahar cu aceeasi cantitate
1 de unt si putind zeama de lamaie pana
face spuma.
2 Adauga 2 oua batute bine.
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Adauga 200 g faina, doua lingurite de praf
3 de copt, 1/2 lingurita de esenta de vanilie
si 150 ml de lapte si amesteca toate

ingredientele pentru-a obtine un aluat

moale.

Pune doua linguri mari de aluat in fiecare
4 forma de cupcake si da la cuptor timp de
20 de minute la 160°C.

Bate 125 g brénza proaspata si 250 g
5 zahar pudra si intinde glazura pe

cupcakes. Orneaza cu Nutella® si
serveste pe un platou cu cate fructe

alaturi doresti.
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Impartaseste reteta cu hashtag-ul #nutellarecipe

Ce e mai bun decét un cupcake cu glazurd? Doar perfectele cupcakes cu glazura si Nutella®, desigur!




