
REȚETA

Mere cu Nutella®

Ușor 8 Porții 45 min

INGREDIENTE
PENTRU 8 PORȚII

Pentru blat

180 g făină obișnuită

120 g unt

120 g zahăr

Pentru umplutură

1 kg mere

70 g zahăr

20 g unt

Topping

120 g Nutella® (15 g/porție)

Pentru a pregăti această
rețetă delicioasă sunt

suficiente 15g de Nutella® per
porție.



MOD DE PREPARARE

1 Pentru blatul prăjiturii de mere rase cu
Nutella®: amestecă untul cu zahărul și
apoi adaugă făina. Lasă să se
odihnească. Între timp, curăță merele și
taie-le cuburi, apoi coacele cu zahăr și
unt.

2 Pune merele în forme de copt de mărimi
apropiate. Acoperă-le cu amestecul pe
care l-ai pregătit. Dă la copt în cuptorul
preîncălzit la 180°C, timp de 20 de
minute.



3 În final, decorează fiecare formă cu
Nutella®.

Cedează în fața acestei minuni dulci, crocante și
aromate!

Împărtășește rețeta cu hashtag-ul #nutellarecipe


