4 nutella

RETETA

Biscuiti in doua culori cu Nutella®

( Mediu ) ( 12 Portii ) ( 1hO0min )

INGREDIENTE

PENTRU 12 PORTII

Pentru aluatul alb:

110 gr. Unt

75 gr. zahar decorativ
2 galbenusuri
40 gr. migdale rase
190 gr. faina alba

sare dupa gust

Pentru aluatul de cacao:

55 gr. unt
38 gr. zahar decorativ
1 galbenus
15 gr. migdale rase
70 gr. faina alba
5 gr. pudra de cacao

sare dupa gust

Pentru garnitura:

albus dupa gust

120 gr. Nutella® (10 gr./portie)

Pentru a pregati aceasta
reteta delicioasa sunt
suficiente 15g de Nutella® per
portie.




MOD DE PREPARARE

Pentru aluatul alb: amesteca rapid untul

1 cu zaharul si un varf de sare. Adauga
galbenusurile, faina si apoi migdalele.
Framanta, formeaza o bila si asaz-oin
frigider timp de 30 de minute. Pentru
aluatul de cacao: repeta toate cele de mai
sus, cu ingredientele adecvate.

Presara faina pe suprafata de lucru si

2 ruleaza primul aluat in forma
dreptunghiularg, cu o grosime de 1 cm.
Unge-l cu albus de ou batut. Repeta
procesul si pentru aluatul de cacao. Taie
aluatul in dreptunghiuri si asaza biscuitii
in tavi acoperite cu foi de copt. Coace in
cuptorul preincalzit la 180°C, timp de
aproximativ 20 de minute.
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Scoate biscuitii din cuptor si lasa-i la

racorit. Introdu un biscuit de cacao intre
doi biscuiti albi, asezonand si ,lipindu-i”
impreuna cu straturi subtiri de Nutella®.

Forme, culori, arome... Toate la un loc pe masa ta!
Impartaseste reteta folosind hashtag-ul
#nutellarecipe

Toata lumea iubeste biscuitii, nu-i asa? Exista tipuri pentru orice preferintd sau ocazie. Dar iata o reteta care va concura cu orice
alt fel de biscuiti ai mancat pana acum. Reteta noastra de biscuiti in doua culori cu Nutelld®!




