RETETA

Chec cu Nutella®

( Usor ) ( 8 Portji ) ( 50min )

F 8 INGREDIENTE

Y Tl PENTRU 8 PORTII

250 g unt
240 g zahar
175 g faina

100 g amidon de cartofi

100 g galbenus de ou
125goua
5 g praf de copt
un praf de sare
o pastaie de vanilie

100 g cirese in sirop

120 g Nutella® (15 g/portie)

Pentru a pregati aceasta
reteta delicioasa sunt
suficiente 15g de Nutella® per
portie.




MOD DE PREPARARE

Freaca untul cu zaharul, apoi adauga

1 galbenusurile amestecate cu ouale
intregi, vanilie, sare si cirese. Dupa aceea
adauga fadina cu amidonul din cartofi si
praful de copt.

Coace intr-o forma unsa si tapetata cu

2 faina la 180°C timp de aproximativ 30 de
minute, verificand daca e gatacu o
scobitoare.




4 nutella

Cand se racoreste, taie felii siunge cu 15
gde Nutella® fiecare felie.

Bucuria e servitd! Impartaseste reteta cu hashtag-
ul #nutellarecipe

,Chec cu prune” in italiana este un termen ce denumeste checurile, in ciuda faptului ca de obicei acestea nu contin prune.
Versiunea noastra combina delicioasele cirese cu Nutella®, pentru un desert de neuitat!




