RETETA

Fagottini umpluti cu Nutella®

Coea) G

nutella

INGREDIENTE

PENTRU 12 FAGOTTINI

PENTRU 4 PORTII

200 g faina
28 ml ulei de masline
4 g sare
90 ml apa
5 g drojdie de bere
60 g Nutella (15 g/portie)

Pentru a pregati aceasta
reteta delicioasa sunt
suficiente 15g de Nutella® per
portie.




MOD DE PREPARARE

Foloseste o forma de silicon (de ex, din
1 cele pe care le folosesti pentru cuburi de

gheatd) si umple-o cu aproximativ 5 g de

Nutella® in fiecare spatiu gol. Pune apoi

forma la congelator cel putin 2 ore.

Pune faina pe o suprafata de lucru si
2 adauga toate celelalte ingrediente,
framantand bine ca sa creezi un aluat
suplu si elastic. Lasa aluatul sa se
odihneasca o ora la frigider.




nutella

Intinde aluatul cu un sucitor intr-o foaie
subtire (aproximativ 3 mm grosime), cu
un cutit special taie cercuri de 10-12 cm
diametru. Uda fiecare cerc doar pe
jumatate cu apa cu ajutorul unei pensule,
apoi pune cate un cubulet de Nutella® pe
fiecare.

inchide fiecare fagottino si lasa-le din nou
la frigider timp de o ora. incalzeste uleiul
de masline intr-o tigaie si prajeste
fagottini timp de 15 secunde. Lasa-le
apoi pe o hartie absorbanta si serveste
fagottini cand s-au racit, pudrati cu zahar.

Tocmai bune de servit. Impartaseste reteta cu
hashtag-ul #nutellarecipe

Fagottini umpluti cu Nutella® sunt deliciosi si sunt foarte usor de facut. Sunt o gustare perfecta si foarte buni de impartit cu
prietenii si familia. Bucuria ii insoteste de fiecare data!




