nutella

RETETA

Baci di Dama (prajituri italienesti cu alune de
padure) cu Nutella®

( Usor ) ( 8 Portii ) ( 30min )

INGREDIENTE

PENTRU 8 PORTII

300 g faina
300 g alune de padure prajite
200 g zahar

200 g unt moale

1 pachet praf de copt

1ou
Pentru ornat

120 g Nutella® (15 g/portie)

Pentru a pregati aceasta
reteta delicioasa sunt
suficiente 15g de Nutella® per
portie.




MOD DE PREPARARE

Pentru a pregati reteta Baci di Dama,

1 amesteca toate ingredientele intr-un bol
pentru a face un aluat moale si compact.
Fa o bila mare din acest aluat, pune-l intr-
un bol, si acopera-l cu o folie de plastic,
da-l la frigider cel putin o ora.

Dupa o org, asaza aluatul pe blatul de

2 lucru presarat cu faina si fa mai multe
bile mai mici, de marimea unor nuci, pe
care le asezi intr-o tava de copt acoperita
cu o foaie-si le apesi usor cu palma, ca sa
se aplatizeze. Da la copt in cuptorul
preincalzit la 150°C timp de 10 minute.
Apoi lasa-le sa se raceasca pe un gratar.




4 nutella

Lipeste cate doi biscuiti, cu Nutella® intre
3 ei. Ca sa-ti fie mai usor, pune mai intai
Nutella® intr-un pos.

Un sarut atat de delicat... Si cu atat mai dulce!
Impartaseste reteta cu hashtag-ul #nutellarecipe

Cel mai romantic sarut de care ai putea avea parte, format din doua jumatati care par ca se saruta, unite printr-un strop de
ciocolata. Bucatarul Casei de Savoia trebuie sa fi fost chiar indragostit atunci cand le-a inventat. Lui ii dedicam aceasta reteta
de Baci di Dama (,Sarutérile doamnei”) cu Nutella®. Savureazs prajiturelele italienesti cu crema de alune de padure.




