
РЕЦЕПТ

Мусс с Nutella®

Легко 4 Количество персон 15 мин

ИНГРЕДИЕНТЫ
На 4 порции

30 г взбитых сливок

60 г Nutella® (15 г/порция)

80 г измельченного безе

4 мини-безе

Лесные ягоды

Для приготовления 
рецепта достаточно 15 г 

Nutella® на одну 
порцию.



СПОСОБ ПРИГОТОВЛЕНИЯ

1 Подготовьте кремообразную смесь, 
смешав 40 гр Nutella® и 30 г 
взбитых сливок.

2 На дно отдельных формочек или 
чашек положите измельченное 
безе, а затем крем Nutella®, 
который вы приготовили. 
Поместите блюдо в холодильник 
как минимум на 2 часа. Добавьте 
сверху остатки Nutella® с помощью 
кондитерского мешка. Украсьте 
тарелки мини безе и лесными 
ягодами на ваш вкус.

Наслаждайтесь!
Мусс – это десерт, содержащий пузырьки воздуха, которые придают ему пенную, очень легкую и 

невероятно кремовую текстуру. Мусс может быть совершенно любых вкусов в зависимости от 
используемых ингредиентов. Но лучший мусс – тот, который содержит Nutella®.


