nutella

Julevafler med Nutella®

( Nem ) (10 Portioner> C 1h10 min. )

Ingredienser

15 g Nutella pr. vaffel
500 g mel
300 g sukker
100 g smeltet smgr

4 &g

1 nip salt
5dl maelk
1 portionspose bagepulver
1spsk. matchapulver

Beer til pynt (hindbaer og blabaer)




Sadan ggr du

Bland mel, sukker, bagepulver og aeg
1 i en skal, og rgr det sammen.

Tilset halvdelen af maelken, bliv ved

med at rgre, og tilseet derefter den

anden halvdel, mens du fortsaetter

med at rgre.

Tilset det smeltede smgar, og 1 nip

salt, og rgr det hele sammen.

Fordel derefter delen i 2 skale.

Tilseet matchapulveret i skal nr. 2, og
rgr det ind i dejen.
Lad dejen hvile i 30 min.

Teend for vaffelhjernet, og lav
vaflerne.

Skaer hver vaffel over i halve, og leeg
%2 almindelig vaffel, %2 matchavaffel
og en ¥2 almindelig vaffel forskudt
oven pa hinanden, sa de danner
silhuetten af et juletree.




nutella

Brug en sprgjtepose til at pynte
vaflerne med Nutella (15 g) i form af
en juleguirlande, og arranger
derefter baerrene som et juletree.




