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Ainesosat

120 g Nutellaa®
100 g munanvalkuaista (3 valkuaista)
100 g taloussokeria
60 g tomusokeria
100 g kermaa

80 g marjasekoitusta




Nain teen sen

Lammita uuni kiertoilmalla 90°C
[ampdtilaan.

Vatkaa munanvalkuaiset kiinteaksi
vaahdoksi. Lisaa vatkatessasi
taloussokeri kolmessa erassa, jotta
vaahto ei muutu kiinteaksi.

Kun valkuaiset ovat kiinteassa
muodossa, lisaa tomusokeri.

Laita leivinpaperi leivinpellille ja
piirra paperille 8 samankokoista
ympyraa, joiden halkaisija on 8 cm ja
joiden valissa on pieni rako.

Kun olet piirtanyt ympyrat valmiiksi,
aseta valkuainen lusikalla piirtamiesi
ympyroiden paalle. Aseta vaahto
varovaisesti, jotta se ei painu kasaan.
Reunojen tulee olla koholla
keskiosaa enemman.




nutella

Paista 2 tunnin ajan uunin
alaosassa.

Sammuta uuni 2 tunnin jalkeen,
mutta jata marengit uuniin
avaamatta uunia, kunnes se on
jaahtynyt. Vinkki: Voit tehda taman
vaiheen edellisena paivana. Ei
tarvitse jaahdyttaa jaakaapissa.
Puhdista marjat ja vispaa kerma
vaahdoksi.

Levita kermavaahto ensimmaiselle
marengille ja lisaa lusikalla 15 g
Nutellaa® seka hiukan
marjasekoitusta. Tee samoin lopuille
marengeille.




