Nutella®-jouluhalko

AINEKSET

12 ANNOSTA VARTEN

5 munaa
2,5 dl tomusokeria

15 g sokeria

75 g sulatettua voita
5dljauhoja

8 munanvalkuaista

3,6 dl mantelijauhoa

180 g Nutella®-levitetts




TEE NAIN

Sekoita jauhot, 5 munaa,
mantelijauhot ja sokeri.

Kuumenna uuni 230°C:een. Vatkaa
munanvalkuaiset sahkovatkaimella
ja lisaa hitaasti tomusokeria, kunnes
seos on jaykkaa. Lisaa seos
jauhoseokseen. Lisaa sulatettu voi
hitaasti joukkoon.

Levita taikina kahdelle leivinpaperilla
vuoratulle pellille ja paista 6-8
minuuttia. Ota leivinpellit uunista
ulos ja anna kakkulevyjen jaahtya 2
minuuttia.




nutella

Kaanna kukin kakkulevy yldsalaisin
4 jauhotetulle keittiopyyhkeelle. Irrota
leivinpaperit varovasti. Kaari

kumpikin kakkulevy pyyhkeeseen ja
anna jaahtya.

Rullaa molemmat kakkulevyt auki ja

5 levita puolet Nutella®-levitteests
kakkulevyille. Kaari kakkulevyt
uudelleen rullalle ja levita loput
Nutella®-levitteest rullien paalle.
Leikkaa reunat pois ja koristele
haluamallasi tavalla.

Jaa resepti hashtagilla #nutellareseptit.




