OPPSKRIFT

Maalaisleipa
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2 LEIPAA

35 g hiivaa
1rkl karkeaa suolaa
6 dl vetta

17 dl vehnajauhoja

1rkl oliivioljya (pellille)

For a lage denne deilige
oppskriften, er 15g Nutella
per person akkurat passe!




VALMISTUS

Lammita vesi kadenlampoiseksi (37 astetta), kaada tilkka siita murustetun hiivan kanssa kulhoon ja

1 ‘ sekoita kunnes hiiva on liuennut.
Lisaa loput vedesta seka suola ja sitten jauhot, vahan kerrallaan. Tydsta koneella 5-7 minuuttia.
2 Taikinan tulee olla aika 16ysaa, nain leivasta tulee ilmava.

Anna taikinan kohota liinan alla vedottomassa paikassa huoneenlammadssa 2 tuntia.
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Voitele pelti oliividljylla. Esikuumenna uuni 250 asteeseen.

Laita uunin pohjalle kulhollinen vetta (josta muodostuu hoyrya). Paista leipia 15-20 minuuttia uunin
5 toiseksi alimmalla tasolla, kunnes ne ovat saaneet ruskean kuoren. Ota vesikulho uunista, alenna
[ampd 180 asteeseen ja paista viela 30 minuuttia. Anna leipien jaahtya ritilalla ilman liinaa.

Leikkaa leivasta siivu, kun se on hieman jaahtynyt ja nauti Nutellan ja hyvan seuran kanssa!

Jos tykkaat, jaa somessa #nutellarecipe




