
Minimuffins med äpple och Nutella®

Medium 10 Portioner 55 Min

Ingredienser
15 g Nutella per muffin

1–2 äpplen

200 g mjöl

100 g socker

100 g smör

2 ägg

3 tsk bakpulver

2 tsk vaniljsocker

150 ml mjölk

Förvärm ugnen till 180 °C



Gör såhär

1 Blanda socker, vaniljsocker och det
smälta smöret i en stor bunke. 
Rör ned mjölet och bakpulvret.
Rör till sist ned äggen och mjölken. 

2 Skala äpplena, skär dem i små bitar
och tillsätt dem i smeten. Blanda.
Fyll muffinsformarna. 

Grädda i 25 minuter på 180 °C.

3 Lyft dina muffins ur formarna.
Skär av toppen av varje muffin med
en kniv och spritsa en tesked (15 g)
Nutella på varje muffin med en
spritspåse.


