nutella

Cheesecake med Nutella®

( Latt ) (10 Portioner ) ( 3 h 50 Min )

Ingredienser

For botten:

200 g spekulatius (eller pepparkakor)
150 g franska smorkakor (eller digestivekex)
80 g smor i sma bitar

1 msk rasocker

For kramen:

600 g naturell farskost
250 g kvarg (med 20 % fetthalt)
250 g créme fraiche
180 g rasocker

2 vaniljstanger




Gor sahar

Krossa kakorna tills de ar fina smulor.
Tillsatt smorbitarna och en matsked
socker.

Blanda.

Smorj botten av en rund 24 cm
bakform med |ostagbar botten.

Hall i blandningen och platta till.
Gradda i 10 minuter pa 200 °C.

Blanda farskost, kvarg och creme
fraiche i en bunke.

Tillsatt sockret.

Tillsatt aggen.

Ror i frona fran vaniljstangerna.
Blanda smeten i en minut.

Hall i kramfyliningen éver kakbotten.
Gradda i 1timme och 20 minuter pa
135 °C. Lat ugnsluckan vara stangd
under hela graddningstiden.




4

Bred Nutella ovanpa din
4 cheesecake.




