4 nutella

RECIPE

Nutella®'ll Tulumba Tathsi
( Orta ) ( 1h 30 Dk )

ICINDEKILER

(5 6-8 PORSIYON iCiN
’ s 4509 su
3009 toz seker
1 adet sikilmis limon suyu

2 cay kasigi vanilya 6zu

400g aycicek yagi
1/2 cay kasigi tuz
150g un
4 adet yumurta
300g misir yagi
200g Nutella®

Susleme igin

Toz antep fistigl

To prepare this delicious
recipe, 15g of Nutella® per
person is enough to
enjoy!
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HAZIRLANISI

Su ve sekeri bir tencereye koyarak yUksek ateste seker eriyinceye kadar karistirarak kaynatin. Isiyi orta
dereceye kisin ve limon suyunu ekleyin. Yaklasik 10 dakika kadar tatlarin birlesmesi icin kaynatamaya
devam edin. Atesten alin, 1 cay kasigi vanilya 6zUnu suruba ekleyip karistirin ve sogumaya birakin.

300 gram su, 150 gram seker, aycicek yagini ve tuzu bir tencereye koyarak orta - yUksek ateste
karistirarak kaynatin. Isiy1 orta dereceye dusurun, unu ekleyin ve karisim bir top haline gelinceye
kadar tahta bir kasikla iyice karistirin. Hamur parlak hal alincaya kadar yaklasik 1T dakika pisirin.
Karisimi bir kaseye aktarin ve yaklasik 5 dakika sogumaya birakin.

Hamuru kasenin dibinde duzlestirin. Yumurtalari birer birer ilave edin ve her yumurta ilavesinden

sonra iyice karistirin. Kalan vanilya 6zUnu ekleyin ve hamur kremamsi bir hal alincaya kadar karistirin.
Karisimi, krema sikma posetine dokun.

Misir yagini derin bir tencerede orta ateste fokurdayana kadar isitin, ardindan islyi orta - dUsuk
dereceye getirin. Yaglanmis bir spatula Uzerine 5-5,5 cm uzunlugunda hamur sikin ve sicak yagin
icine atin; tencere dolana kadar devam edin. Yaklasik 5 dakika pisirin, ara sira gevirerek kizarana
kadar pisirin. Pisen tatlilari kese kagidi Uzerine alin, yaklasik 30 saniye burada bekletin.

Pisirdiginiz tulumbalarin ucuna Nutella® strin ve Gzerine toz antep fistigi serpin.

Ortasinda antep fistigi tozu koydugunuz bir tabakta servis edin.




