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MALZEMELER

250ml su
125g un
Bir tutam tuz
Kizartmak i¢in yag
Uzerine serpmek icin toz seker
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Suyu kaynayana kadar isitin

Bir kapta 125 gram unun ve bir tutam
tuzun Uzerine suyu dokun ve bir
kaslkla karistirarak hamur haline
getirin.

Hazirladiginiz hamuru tercihen 14
mm’lik basliga sahip bir krema
posetine doldurun.

Bir tavada bir miktar yagdi yuksek
ateste 180°C'ye ulasincaya kadar
Isitin.

Bir tabagin icine birkag kat kagit
havlu yerlestirin. Bir kenara alin.

Krema posetine koydugunuz
hamuru sikip makasla 10-15cm
uzunlugunda seritler halinde
kestikten sonra yagda kizartmaya
baslayin

Yaklasik 2 dakika altin rengini alana
kadar kizartin, hamurun diger tarafi
icin de ayni islemi gerceklestirin

Kevgir yardimiyla Churros'lari
hazirladiginiz tabaga aktarin ve
kalan hamurla ayni islemi
tekrarlayin.
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Churros'larin Gzerine bir miktar

seker serpin.

Churros'lari Nutella®'ya bandirarak
hemen yiyin.

Tarifinizi #nutellarecipe etiketiyle
paylasmayl unutmayin!




