
РЕЦЕПТ

Мус із Nutella®

Легко 4 Порції 15 хвилин

Інгредієнти
на 4 порції

30 г збитих вершків

60 г Nutella® (15 г / порція)

80 г подрібненого безе

4 мінібезе

Лісові ягоди

Для приготування
страви досить 15 г

Nutella® на одну порцію.



СПОСІБ ПРИГОТУВАННЯ

1 Зробіть мус, змішавши 40 г пасти
Nutella® і 30 г збитих вершків.

2 Викладіть в склянки подрібнене
безе і мус. Залиште в
холодильнику на 2 години.
Прикрасьте рештою пасти Nutella
® за допомогою кондитерського
мішка. Завершіть прикрашання,
додавши мінібезе та лісові ягоди.



Зупиніться на мить та отримайте
справжню насолоду від смаку. Поділіться

рецептом, використовуючи хештег
#nutellaрецепти

Мус – це десерт, що містить крихітні бульбашки повітря, які надають йому пінистої, дуже легкої і
неймовірно кремової текстури. Він може набувати безлічі смаків залежно від використаних інгредієнтів.

На наш погляд, найсмачнішим є, звичайно, мус із Nutella®.


